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Das Werk und seine Teile sind urheberrechtlich geschützt. Jede Nut-
zung in anderen als den gesetzlich zugelassenen Fällen bedarf der 
vorherigen schriftlichen Einwilligung des Verlages.
Hinweis zu § 52 a UrhG: Weder das Werk noch seine Teile dürfen ohne 
eine solche Einwilligung eingescannt und in ein Netzwerk eingestellt 
werden. Dies gilt auch für Intranets von Schulen und sonstigen Bil-
dungseinrichtungen.
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